Meny



Oppettider

Mandag Stangt

Tisdag-torsdag 17:00 — 22:00 (Koket till 21:00)
Fredag — I0rdag 17:00 — 23:00 (Koket till 22:00)
Sondag 13:00 — 20:00 (Koket till 20:00)

Telefonnummer & Kontaktuppgifter
0705-858603

0451-84460
www.aleksej.se
Backhagsvégen 2, 28133, Hassleholm



http://www.aleksej.se/

FOrratter

Rékor 1 vitlokssmor
Noggrant utvalda rékor som ar gratinerade i vitlokssmor. Serveras med nygraddat brod.

109: -
Raktoast
En krispig brodskiva fylld med sallad och rakor i dillmajonnas.
115: -

Sniglar i vitlokssmor
Tillagas och serveras pa ett klassiskt franskt vis for att smakupplevelsen av sniglarna ska bli fullandad
och oférglomlig.

109: -
Tzatziki
Klassisk grekisk tzatziki, serveras med brod.
79: -
Vitloksbrod
55: -
Hummersoppa
En krdmig hummersoppa som serveras varm med grissini.
119: -
Loksoppa
Traditionell fransk I6ksoppa som serveras med ostgratinerad brodskiva.
99: -
Sésongens Vilt
Vilt

Fraga personalen angdende denna rétt, da kottratten forandras under jaktséasongen.
Serveras med viltkryddad skysas, sasongens primorer och rastekta potatis.
299: -



Varmratter

Oxfilé

Oxfilé som serveras med rodvinssas, sasongens primorer och rastekt potatis.
299: -

Plankstek

Kott som serveras pa en planka omgiven av hemlagad duschessepotatis, ostgratinerad tomat,
baconlindade haricots och sasongens primorer. Serveras med husets unika bearnaisesas.
Oxfilé 319: -
Ryggbiff 299: -
Flaskfilé 259: -

Flaskfile

Tva saftiga skivor flaskfilé som serveras med sasongens primorer, purjolokspotatis och med en kramig
kantarellsas for att smakupplevelsen ska bli fullandad.
225: -

Lammytterfile
Lammytterfilé som &r marinerad i 6rt och vitloksmarinad. Serveras med sasongens primdorer,
hemlagad potatisgratéang och med skysas som ar smaksatt med vitlok for att kottets ratta smak ska
komma fram.

309: -

Black & White
En skiva oxfilé och en skiva flaskfilé som serveras med husets rodvinssas och bearnaisesas, sasongens
primdrer och rastekta potatis.

299: -

Kycklingplanka
Skansk majskycklingfilé med skinn som serveras pa en planka omgiven av hemlagad duschessepotatis,
ostgratinerad tomat och sésongens primorer. Serveras med husets egna choronsas.

259: -

Husets exklusiva
Baconlindad tournedos som serveras med potatisgratang, var fantastiska rodvinssas och sasongens
primorer.

355: -

Ryggbiff
En saftig ryggbiff som serveras med husets berémda bearnaisesas, sasongens primorer och
purjolokspotatis.

289: -



Fiskratter

Laxplanka
Farsk laxfilé som serveras pa en planka med hemlagad duschessepotatis, ostgratinerad tomat,
sasongens primorer och husets egen hollandaisesas.

259: -

Bergtunga
Bergtungafilé som serveras med sasongens primérer och potatismostoppar. Till ratten ingar aven en
kramig hummersas som &r ett maste for att denna réatt ska bli fullandad.

289: -

Vegetariskt

Grillad Haloumi

Serveras med sasongens varma gronsaker, husets egen bearnaisesas och klyft potatis.
225: -

Veganskt

Fraga personalen for den aktuella rétt som serveras
Serveras med sasongens varma gronsaker, husets egen skysas och rastekt potatis.
225: -

Barnmeny

Flaskfile

En skiva flaskfilé, serveras pa en planka med hemlagad duschessepotatis och husets unika
bearnaisesas.

159: -
Kottbullar
Fyra Kottbullar serveras med brunsas, lingon och mos.
Glass ingar.

99: -

Mini plankstek

En skiva oxfilé som serveras pa en planka omgiven av hemlagad duschessepotatis, ostgratinerad

tomat, baconlindade haricots och séasongens primorer. Serveras med husets unika bearnaisesas.
209: -



Desserter

Toblerone mousse

For att smakupplevelsen ska hojas serveras alltid denna dessert med grédde, hallonkompott och farsk
frukt.

99: -
Bananasplit
Vaniljglass som serveras med gradde, banan och chokladsas.
79: -

Maréngsviss
Vaniljglass som serveras med gradde, marang och chokladsas.
79: -

Creme Brilée

For att smakupplevelsen ska hojas serveras alltid denna dessert med farsk frukt.
89: -

Alla vara hemlagade saser ar laktosfria.
Vid allergier eller verkanslighet var god och fraga personalen om matens innehall.



Ol & Cider

Tuborg Guld, Danmark
50cl, 75: -

Mariestad, Sverige
50cl, 75: -

Carlsberg Hof, Danmark
33cl, 65: -

Heineken, Holland
33cl, 72: -

Budvar, Tjeckien
50cl, 75: -

Staropramen, Tjeckien
33cl, 75: -

Corona, Mexiko
35,5¢l, 72: -

Eriksberg
50cl, 75: -

Carlsberg Non Alcoholic, Danmark
33cl 39: -

Sommersby Paroncider, Danmark
33cl, 72: -

Brooklyn lager IPA, USA
37,5cl, 89: -



Lask, Lattol, Vatten & Juice

Loka Naturell/Citron
33cl, 30: -

Pepsi, Pepsi Max, Zingo, 7-up, Apelsinjuice
33cl, 30: -

Red Bull
25cl, 39: -

Lattol
33cl, 30: -

Alkoholfri cider
33cl, 40: -

Kaffe & Te
Bryggkaffe
30: -
Cappucino
39: -

Espresso
34: -

Dubbel espresso
45: -

Caffelatte
39: -



Starksprit & likorer
Snaps

OP Andersson, Skane, Jubileums akvavit, Gammeldansk, Vodka, Jagermeister
19: - percl

Gin

Gordons Dry Gin
19: - per cl

Rom

Bacardi, Captain Morgan Spiced Gold
19: - per cl

Cognac

Gronstedts Monopol
22: - per cl

Remy Martell
30: - per cl

LikOrer

Amaretto, Kahlua, Drambuie, Contreau, Bénédictine, Xante, Strega
22:- per cl

Baileys
19:- per cl



Whiskey
Blended Whiskey

Jameson, Bells, Famous Grouse, Tullamore Dew
19:- percl

Bourbon

Jack Daniels
20:- per cl

Malt Whiskey

Lagavulin
32:- per cl

Glenkinchie, Cragganmore, Talisker
23: - per cl

Oban, Dalwhinnie
27:- per cl

Kaffedrinkar

Irish Coffee
4cl - 99: -/ 6¢l - 135; -

Café D.O.M
4cl - 105: - / 6¢l —145: -

Café Parisienne
4cl - 105: - / 6¢l - 145:; -

Kaffe Karlsson
4cl - 99:; - / 6¢cl-135:; -



